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1. Produktbezeichnung

Marker Dressing 100 ml in den Sorten:
3809 Balsamico, 3820 Caesar’s, 3882 American, 3883 Knoblauch, 3888 Joghurt, 3889 French und 3900 ltalian

2. Produkibeschreibung

Balsamico Dressing
Caesar’s Dressing; Wirziges Dressing mit Sardellen
American Dressing

Frikoni Feod GmbH & Co.KG

Doménenweq 14, 31582 Nienburg
Knoblauch Dressing mit Zucker und SlBungsmittel Datum 9 §
Joghurt Dressing o. Nov. 2017

French Dressing Q :
Italian Dressing | !- inkat,

2.1 Zutaten laut Deklaration

Balsamico: 5 9/00 /4

Wasser, Balsamicoessig (Weinessig, Traubenmostkonzentrat, Farbstoff (Ammonsulfit-Zuckerkulér), Antioxida-
tionsmittel (Kaliummetabilsufit)) (22%), Rapsdl (8,5%), Zucker, Speisesalz, Verdickungsmittel (Xanthan, Natri-
umalginat), Maltodextrin, natiirliches Pfefferaroma.

Kann Spuren von Milch, Ei, Soja, Senf und Sellerie enthalten.

Caesar’s:

Rapsél, Wasser, Sahne, Joghurt, Branntweinessig, Eigelb, Speisesalz, Sardellen (1,4%), Knoblauch,
Senfsaaten, tierisches Fett, Dextrose, Krauter, Gewlrze, Verdickungsmittel (Johannisbrotkernmehl, Guarkern-
mehl, Xanthan).

Kann Spuren von Soja und Sellerie enthalten.

American: \5?&7004

Wasser, Rapsdl, Zucker, Branntweinessig, Joghurt, Tomatenmark (2-fach konzentriert) (3,2%), Invertzuckersi-
rup, Eigelb, modifizierte Starken, Speisesalz, Magermilchpulver, Verdickungsmittel (Guarkernmehl, Xanthan,
Johannisbrotkernmehl), Maltodextrin, Senfsaaten, Krauter, Gewlirze.

Kann Spuren von Soja und Sellerie enthalten.

Knoblauch:

Wasser, Rapsdl, Branntweinessig, Knoblauch (4,3%), MilcheiweiB, Speisesalz, Gewlirze, modifizierte Stirke,
Tomatenmark (2-fach konzentriert), Maltodextrin, Senfsaaten (0,3%), Verdickungsmittel (Guarkernmehl, Xan-
than), natiirliches Aroma, Krauter, Saduerungsmittel (Citronenséaure), StiBungsmittel (Saccharin-Natrium), farben-
de Lebensmittel (Holunderkonzentrat, Karamellzuckersirup, Paprika-Emulsion).

Kann Spuren von Milch, Ei, Soja und Sellerie enthalten.

Joghurt: 5‘0‘6 00‘/‘

Wasser, Joghurt (30 %), Rapsdl, Branntweinessig, modifizierte Stérke, Zucker, Eigelb, Dextrose, Speisesalz,
Verdickungsmittel (Guarkernmehl), Senfsaaten, Gewlrze, Krauter, Zitronensaftkonzentrat.

Kann Spuren von Soja und Sellerie enthalten
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French:

Wasser, Rapsdl, Joghurt (8%), Branntweinessig, Zucker, Speisesalz, Senfsaaten (1 ,1%), Eigelb, Mager-
milchpulver, Molkenerzeugnis, Gewiirze, modifizierte Stérke, Verdickungsmittel (Guarkernmehl), Kréauter.

Kann Spuren von Soja und Sellerie enthalten.

Italian:

Wasser, Branntweinessig (10,2%), Rapsdl (9%), Zucker, Zwiebeln (3,3%), Speisesalz, Verdickungsmittel (Natri-
umalginat und Xanthan), Kréuter (0,2%), Milchzucker, Paprika (0,1%), Gewiirze (enthalten Sellerie), Sojadl,
Speisewlirze (enthalt Soja), Sonnenblumendl, Maltodextrin, Starke.

Kann Spuren von Milch, Ei und Senf enthalten.

Frei von Konservierungsstoffen. Glutenfrei.

(geman geltender LMIV)

2.2 Sensorische Merkmale

Aussehen Konsistenz Geruch Geschmack

Balsamica braunlich, Ol in Wasser :g?urmgﬁs\;go’"_ leicht sauerlich, Bal- leicht sduerlich,
Dressing, homogen —— samiconote Balsamiconote
halbbeiges Dressing mit ggfgﬁgh "‘;‘;ré'lg

; grUnlichen his olivgriinen o arteigen, wirzig, e !

Cagsar's Partikeln unterschiedlicher dannfiissig kraftige Essignote c;)emlg, Jcrj]sgesimt gﬁt

GroBe und Form dogerundet, schwac
erkennbare Fischnote

orange- bis ockerfarbenes,

homogenes Salatdressing mit "

O, N— feinen, griinen samig, Eigza%?]réroma nach Essig und
Krauterpartikeln von homogen S gen ! Estragon, arteigen
ungleichmaBiger Form und 9
GroBe
glanzende, beige- bis leicht s&uerlich, leicht sduerlich,
apricotfarbene Creme mit aittiisch deutliche deutliche

Knoblauch vereinzelten dunkelgriinen horr%g en' Knoblauchnote, Knoblauchnote, nach
Partikeln von Annge erkennbare Senfnote, | Senf, gut mit

et (flieBfanhig) 2
unterschiedlicher Form und schwach nach Krauternote
GroBe Krautern abgerundet
weilBe Salatsauce mit arttypisch, . , , - . ;
Joghurt R ot homogen sauerlich, nach Essig | wirzig- sduerlich
P arttypisch, nach
ﬁiﬁi g:lir;llgg?ast,dressin mit arttypisch, nach Krautern, sauerlich,

French feineng HFEH g normal, Krautern mit kraftigen | leicht salzig,
Kréutérgartikeln A — dinnflissig Essignote, mild, Senf | erkennbare SiBe,
sichtbaﬁan Veruhreini — erkennbar deutliche Senfnote,

gung wrzig
hellgrin mit Krautern . ; s T
; : . ] arttypisch, aromatisch nach wirzig, kraftig
Ralian gg;ﬁggﬁgﬁé% und roten flissig Krautern suB-sauerlich
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3. Analyse- Parameter

3.1 Chemische und physikalische Parameter

Mitgeltende Dokumente

Werte Methode (Mhb= Methodenhandbuch)
pH-Wert
Balsamico 3,15+ 0,25 Elektrische Messung Mhb Bd VI C8.2
Caesar 4,10 £ 0,25 Elektrische Messung Mhb Bd VI C8.2
American 3,60+ 0,25 Elektrische Messung Mhb Bd VI C8.2
Knoblauch 3,50 £ 0,25 Elektrische Messung Mhb Bd VI C8.2
Joghurt 3,90 £ 0,25 Elektrische Messung Mhb Bd VI C8.2
French 3,90+ 0,25 Elektrische Messung Mhb Bd VI C8.2
ltalian 3,25+ 0,25 Elektrische Messung Mhb Bd VI C8.2

Durchschnittlicher Gehalt in 100 ml

Balsamico Caesar American Knoblauch  Joghurt French Italian
T 512 kJ 1428 kJ 876 kJ 1608 kJ 760 kJ 818 kJ 470 kd

(123 kcal) (347 kcal) (212 keal) (390 kcal) (184 keal) (198 keal) (113 keal)
Fett 86¢g 36,7 g 18,749 406 ¢g 16,6 g 19,0g 9,09
Kohlenhydrate 11,19 1,89 9,749 479 6,79 51¢g 7,79
davon Zucker 10,8 g 1,59 8,2¢g 279 479 4249 769
EiweiB 0,1g 22¢g 0949 1,39 1,89 1,4 g 0,19
Salz 1,58¢g 1,55¢g 0,93 ¢g 1,28 ¢ 0,739 2,08g 2,25¢g

3.2 Mikrobiologische Kenndaten

Parameter KbE/g Methode Mitgeltende Dokumente
(Mhb= Methodenhandbuch)
Hefen u. Schimmelpilze <50 Plattenmethode/YGC §64 LFGB 01.00-37

4. Verpackung/ Transport

4.1 Packeinheiten

Becher/ Kart. Kart./ Lage Lage/ Pal. Kart./ Pal. Becher / Pal.
20 8 6,25 50 1.000 Palette foliengewickelt
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4.2 Packmittel

Becher: 100 ml, transparent, bedruckt

Siegelfolie: Aluminium, bedruckt, Marker Fine Food Logo

Karton: Pappe, weiB, unbedruckt

5. Transport- und Lagerbedingungen

Anlieferungstemperatur: max. +6° C
Transport u. Lagerung: gekihlt bei +2 bis +6° C

6. Codierung
Mit Inkjet auf der Siegelscheibe

7. Mindesthaltbarkeitsdatum
Restlaufzeit bei Anlieferung:  mind. 21 Tage

8. Besonderes

Kein Vermerk

Dieses Dokument wird innerbetrieblich {iber ein papierloses Verteilungssystem den entsprechenden Stellen in aktueller Version zur Ver-
fiigung gestellt und ist somit ohne Unterschrift giiltig. Es wurde erstellt vom jeweiligen Produktions- bzw. Bereichsleiter und freigegeben
von der Qualititssicherung bzw. vom Management-Beauftragten. Ein unterschriebenes Original-Dokument liegl beim Anderungsdienst
im Management-Biiro vor.




